
ANTIPASTI di TERRA e di MARE:

– CODE di GAMBERO in SALSA AURORA
– CARPACCIO di SALMONE, POLPO o PESCE SPADA
– INSALATA di MARE
– PATE di FEGATO
– INSALATA RUSSA
– TERRINA di SALMONE e CODA di ROSPO
– MOUSSE di PROSCIUTTO 
– CROSTINI MISTI (POLENTINE ai FUNGHI, TOSCANO, SALSICCIA e 

STRACCHINO...)

Su richiesta insalata di polpo, branzino, salmone o aragoste in bellavista, vitello 
tonnato e altre preparazionigastronomiche, un minimo d'ordine è richiesto.

PRIMI PIATTI:

– TORDELLI LUCCHESI al  RAGÙ di CARNE     
– LASAGNA ARTIGIANALE al RAGÙ DI CARNE
– GNOCCHETTI o PENNETTE al GRANCHIO o agli SCAMPI
– CRÊPES al PROSCIUTTO, alla RICOTTA o ai PORCINI

Paste fresche ripiene, formati speciali e pasta all'astice ed altre specialità a richiesta.

SECONDI PIATTI di CARNE:

– VITELLO ARROSTO
– ARROTOLATO di TACCHINO ARROSTO
– LONZA di MAIALE 

(farcita con salsiccia, castagne e porcini)
– ROST BEEF di VITELLONE
– SCALOPPINE di VITELLO

ai porcini, tartufate o al prosecco
– PROSCIUTTO ARROSTO
– COSTOLETTE DI AGNELLO al FORNO

o IMPANATE

SECONDI PIATTI di PESCE ( Solo su ordinazione):

– TRANCI DI SALMONE AL FORNO O AI PORRI
– BRANZINO AL CARTOCCIO O AL SALE
– ORATA ALL'ISOLANA O ALLE OLIVE
– RANA PESCATRICE (Coda di rospo)
– FRITTURA DI PESCE (TOTANI e GAMBERETTI)
– ASTICE/ARAGOSTA  IN BELLAVISTA 
– GAMBERONI GRIGLIATI O COTTI
– SUSHI (ordine minimo 500 gr.)

Solo su ordinazione prepariamo inoltre, faraone, conigli arrosto o ripieni, anatra 
all'arancia o arrosto, cappone ripieno, fagiano arrosto e galletti. Tutte le carni 
vengono arrostite al forno a legna !!!

DOLCI

– CROSTATE
– BISCOTTI NOSTRA PRODUZIONE
– PANETTONE o PANDORO  con CREMA di MASCARPONE

e/o al CIOCCOLATO
– SEMIFREDDO al TORRONE
Panforte, panpepato e biscotti tipici toscani (ricciarelli, cantucci) su ordinazione.

Focaccia
(SU ORDINAZIONE: anche farcite: cipolle, olive, o pomodori e origano)
Pane fresco cotto a legna

PER UN BUON SERVIZIO E GARANZIA DI DISPONIBILITÀ DEI PRODOTTI È 
CONSIGLIABILE EFFETTUARE LE ORDINAZIONI CON DUE GIORNI DI ANTICIPO. LA 
PRECEDENZA DURANTE IL SERVIZIO VERRÀ DATA AI CLIENTI CON ORDINAZIONE

GRAZIE.


